Menii San Valentin/Valentinstagsmeni
Valentine’s Day Menu

Viernes 14 de febrero 2025 /
Freitag 14. Februar 2025 / Friday 14" of february 2025

*Ante cualquier intolerancia o alergia alimentaria, consultar al camarero/ Any food intolerance or allergies, please notify it to the waiter™

HORS D' OEVVRE

Estrella de salmon marinada con remolacha sobre ensalada de temporada y toques de
granada
Marinierter Lachsstern mit Roter Bete an einem saisonalen Salat mit einer Note
Granatapfel
Marinated salmon star with beetroot on a seasonal salad with hints of pomegranate
POTAGE

Crema de calabaza marmoleada con leche de coco
Marmorierte Kiirbiscreme mit KoRosmilch
Marbled pumpkin cream with coconut milk,

ENTREE CHAUVDE

Caldereta de langosta 'y mariscos con pan de cristal
Hummer-Meeresfriichte-Eintopf mit Kristallbrot
Lobster and seafood stew with crystal bread
SORBET

Sorbete de frambuesa y cardamomo
Himbeer-Kardamom-Sorbet
Raspberry and cardamom sorbet

PIECE DE RESISTANCE

Solomillo de ternera Wellington sobre salsa de vino y meloso de papas
Rinderfilet Wellington an Weinsauce und RahmRartoffeln
Beef tenderloin Wellington on wine sauce and creamy potatoes
DELICE DU PATISSIER,

Bavaroise de guayaba con fresas bafiadas en chocolate
Guaven-Bavaroise mit Erdbeeren in Schokolade getaucht
Guava bavaroise with chocolate-dipped strawberries

Variacion de quesos, frutas frescas y postres (del buffet)
Verschiedene Kdsesorten, frisches Obst und Desserts (vom Buffet)
Variation of cheeses, fresh fruits and desserts (from the bujffet)

50 € pax incluida una bebida/50 € pro Person inklusive Getrank/50 € pax including a drink
(Para huéspedes con HD/ Fiir Giiste mit UF/ For guests with B&B)
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